
Vorspeisen
 

Nüsslisalat  � CHF 16 
mit Pilze, Eier und Croûtons

Geräucherter Rehschinken  � CHF 21 
mit Feigen, Bäumnüssen und Salatgarnitur

Suppen 
 

Kürbis-Kokossuppe     � CHF 13 
mit Kürbiskernöl

Hauptgerichte 
 

Reh Geschnetzeltes � CHF 36 
an Rahmsauce mit Kartoffelstock,  
buntem Gemüse und Speck-Zwiebeln

Filet vom Hirsch  � CHF 54 
mit Spätzli, Rotkraut, Marroni  
und Preiselbeersauce

«Jäger Pech» � CHF 28  
mit Spätzli, Rotkohl, Marroni, Birnen  
und Pilzen

Dessert
 

Vermicelles   � CHF 14  
mit Vanilleglace, Meringue und Rahm 

 vegan    vegetarisch    glutenfrei    laktosefrei       Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 8.1%

Wildkarte

Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter über Zutaten, die allergische 
Reaktionen oder Intoleranzen auslösen können.



 vegan    vegetarian    gluten free    lactose free       All prices in CHF incl. VAT 8.1%

Wild Game Menu

Please inform our service staff about ingredients that may trigger allergic 
reactions or intolerances.

Starters
 

Lamb‘s Lettuce  � CHF 16 
with mushrooms, eggs, and croutons

Smoked deer ham  � CHF 21 
with figs, walnuts, and salad

Soups
 

Pumpkin-coconut soup     � CHF 13 
with pumpkin seed oil

Main Courses 
 

Sliced deer� CHF 36 
with creamsauce, mashed potatoes, 
assorted vegetables, and bacon-onions

Venison fillet  � CHF 54 
with „Spätzli“, red cabbage, chestnuts 
and cranberries

«The Hunter`s misfortune» � CHF 28  
with „Spätzli“, red cabbage, chestnuts 
pears and mushrooms

Dessert
 

Vermicelles   � CHF 14  
with vanilla ice cream, meringue  
and whipped cream


