LUNCH MENU

m
Z
L
p3
(0]
O
<C
[
=
>

S
§ Sunstar
& SWISS HOTEL COLLECTION
KLOSTERS

NN SN SN SN S
SN SN N N N
NSNS SN SN S
SN N SN SN SN
NSNS SN S NS
SN N N SN N
NSNS SN S NS
SN N N SN N
NSNS SN S NS
N NV N NN
NSNS NSNS NS
SN SN N SN N
NSNS NSNS NS
SN SN N SN N
NSNS S NSNS
NN N SN SN
NSNS SN SN S



Mittagsmenu

von 12.00 bis 13.30 Uhr

KALTE VORSPEISEN

Bunter Blattsalat ﬁ@%@ 10
Gemischter Salat ﬁ@%@ 12
Rauchlachsteller mit Avocadofdcher und Salatgarnitur 9 (7] 22
SUPPEN

Gemiisseboullon mit Fladli @ 9
Biindner Gerstensuppe @) il
mit 1 Paar Wienerli +5
HAUPTGERICHTE

Résti mit Gemiise, Kase und Ei @ @ 24
Paniertes Schweineschnitzel mit Gemiise und Pommes @ 32
Spaghetti mit Bolognese Sauce @) 21
Zanderknusperli mit Tartarsauce und Pommes Frites 28
Gebratene Asia Nudeln, Gemise und Zitronengrass-Ingwer-Sojasauce
vegetarisch O @ 7] 22
mit Poulet @ 28
DESSERTS

wihe @ 7
Bundner Nusstorte @ 7
Schokoladenkuchen €2 (7] 7
Erdbeersahnekuchen % 7

Lunch menu

from 12.00 p.m. to 1.30 p.m

COLD STARTERS

Leaf salad ﬁ@@@ 10
Mixed salad @ & @ €9 12
Smoked salmon plate with avocado fan and salad garnish ©0 22
SOUPS

Vegetable bouillon with strips of pancake ® 9
Grisons barley soup () n
with a pair of sausages +5
MAIN DISHES

«R&sti» with vegetables, cheese and egg 09 24
Breaded pork cutlet with vegetables and french fries (7 32
Spaghetti & la «Bolognese» @ 21
Crispy pike perch with tartar sauce and french fries 28
Fried Asian noodles, vegetables and lemongrass-ginger-soy sauce
vegetarian 0@@ 22
with chicken @) 28
DESSERTS

Fruitcake of the day O 7
Grisons nut cake @ 7
Chocolate cake € (] 7
Strawberry cream (7] 7

@ veceTariscH @ vecan €) cLUTENFRE! @9 LACTOSEFRE!
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

@ vecerarian @ vecan €) GLUTEN FREE @) LACTOSE FREE

All prices in CHF incl. VAT




