12.00 bis 13.30 Uhr

Kalte Vorspeisen

Bunter Blattsalat 1
Gemischter Salat 13
Power-Bowl klein 19

mit Avocado, Gemtlise, Edamame
und Sushi-Reis

mit Tofu +6
mit Lachs +6
Wurst-Kase-Salat einfach 16
garniert 21
Suppen

Gemusebouillon 9

mit Eierstich

Biindner Gerstensuppe 12
mit Wiirstchen +4

Geniessen Sie ein Fondue
auf unserer Terrasse!

Alle unsere Fondues werden
mit Brotwiirfeli serviert.
Preise pro Person

Davoser Bergkdsefondue 34
Moité-Moité von der Molkerei Davos
Gin-Fondue 38

geschmolzener Kdése verfeinert mit
schweizer Gin

Triuffelfondue 42

fir Truffelliebhaber und Geniesser

e Portion Gschwellti 6

* Glaschen Kirsch 4cl 8
vegan vegetarisch glutenfrei laktosefrei

Hauptgerichte

Flammkuchen mit Speck 19
Flammkuchen mit Gemise 19
Rosti nature 19

mit Speck | Ei | Kdse | Tomaten
pro Zutat +2

Alplermagronen 24
mit Speck und Apfelmus
auch vegetarisch méglich

Zanderknusperli 29
mit Spinat und Nudeln

Power-Bowl gross 26
mit Avocado, Gemtlse, Edamame
und Sushi-Reis

mit Tofu +6
mit Lachs +6
Paniertes Schweineschnitzel 34

mit GemtUisebouquet und Pommes Frites

Desserts

Alyt's Aargauer Rieblikuchen 9
Apfelstrudel 14
mit Vanillesauce

Frichtewdhe 8
Schokoladenkuchen 7
Erdbeersahnekuchen 7

Unsere Glacévariationen
finden Sie in unserer Glacékarte

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 8.1%

Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter liber Zutaten, die allergische Reaktionen oder Intoleranzen auslésen kénnen.



12.00 pm to 1.30 pm

Cold starters

Colorful leaf salad n
Mixed salad 13
Power-Bowl small 19

with avocado, vegetables,
edamame and sushi rice

with tofu +6
with salmon +6
Sausage and cheese salad simple 16
garnished 21
Soups

Vegetable bouillon 9
with egg garnish

Grisons barley soup 12
with sausage +4

Enjoy a Fondue on our terrace!

All fondues are served with bread cubes.
Prices per person

Davos Mountain Fondue 34
Moité-Moité from the Davos dairy
Gin-Fondue 38
Fondue refined with swiss Gin
Triuffelfondue 42
the fondue for the connoiseur

» Potatoes 6
* Cherry schnapps 4cl 8

vegan vegetarian gluten free lactose free

Main dishes

Tarte flambée with bacon 19
Tarte flambée with vegetables 19
Rosti nature 19

with bacon | egg | cheese [ tomatoes
per ingredient +2

Traditional Swiss Alpine Macaroni 24
with bacon and apple sauce
vegetarian options available

Pike-perch crispy bites 29
with spinach and pasta

Power-Bowl large 26
with avocado, vegetables, edamame
und sushi-rice

with tofu +6
with salmon +6
Breaded pork schnitzel 34

with vegetable bouquet and French fries

Desserts

Alyt's Aargauer carrot cake 9
Applestrudel 14
with vanilla sauce

Fruit tart 8
Chocolate cake 7
Strawberry cream cake 7

You can find our ice cream variations
in the ice cream menu.

All prices in CHF incl. VAT 8.1%

Please inform our service staff about ingredients that may trigger allergic reactions or intolerances.



